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I_iel(eranfen & Dapllnep

BPOi & BCICLWCIPQI’I

Backslein / Backerei fiir zei Igenéssisclms Brol

Grassistralie 4,04107 Leipzig

Gemiise | Friichte | GP'Linzeuq

HofGut Kreuma
Rungi S Express

I:iSCl] & M eepesl(Pijcl\’re
Rungi S Express

K&ise & MolLePeipPocJuLfe

Caseladen Leipzig
Arthur-Hoffmann-Str. 93,04275 Leipzig

Iromageries Tourrette
55 Rue du Marché Gare, 67200 Strasbourg, Frankreich

Weine & Gefp'dnLe

EN GROS & EN DETAIL
Spinnereistr. 7, Gebdude 3/ Tor 12, 04179 Leipzig

Wein.Rieder
Am Peterssteinweg 11, 04107 Leipzig

Gelranke Staude 1ei pzig
Ringstrafie 10,04827 Gerichshain

IQeiniqunq

TippTopp Schnellreinigung
Karl-Licbknecht-Str, 76, 04275 Leipzig

Im Falle Thnen bekannter Allergien oder Unvertriiglichkeiten informieren Sie uns bitte

zu Beginn des Dinierens.

Alle hier angegebenen Preise verstehen sich in €uro



" PR AT D 1Y AT OO
Beauc ()lll) (I( g( ns onl (l( b(ll)l)l IS A Il](l,llg( I

ils ne savenl |)|us (|u'a\'a|(‘1'"

"Viele Menschen haben das Essen verlernt

sie konnen nur noch schlucken.”

Monsicur Paul” Bocuse

1926-2018



Soupes ‘ Classiques ‘ Salac]e

S u E E en
Soupe froide de concombre et espuma a lamenthe vegn
Geeistes Gurken-Dill-Siippchen ' Minz-Schaum

14,5

Soupe medilérranéenne aux moules el a la lomale

Mediterrane Muschelsuppe | Tomate | Fenchel

16,5

KlassiLeP

Os amoelle roti au four

Gerdsteter Rindermarkknochen | Sauerteigbrot

12,0

Escargots de Bourgogne

l’&/éinbergsc/mecken Kréiuterbuller ge/)acken im Héiuschen

6alab 124245

Foie Gras poé]é & Cerise Amarena

ge/)ratene loie Gras Amarena-Kirsche | Wildkréiiutersalat | Toast

18,5

Salate

Salade d’herbes sauvages vign

Wildkriutersalal | gebackene Tomalte | Dressing

9.5

Salade de fenouil aux agrumes vegan
lenchel Orange & Citrusfriichte | Dressing
13,0

Wahlweise mit Blauschimmelkise
4,5



Huﬁpes ‘ FPuifs cle mer ‘ Dlaieaux

AUS*QPI’I

Marennes FDC N2
| Stiick 4,5 3 Stiick 12,0 6 Stiick 21,0

Gillardeaun™2
| Stiick 6,5 3 Stiick 18,0 6 Stiick 33.0

Huitre du jour
1 Stiick 6,5 3 Stiick 18,0 6 Stiick 33.0

Mix d'huitres
Drei Sorten gem ischl
3 Stiick 16,0 | 6 Stiick 29,5 12 Stiick 58,0

Meepesfpijclﬂe

Crevettes roses

Losa Crevelten | gekocht | kalt serviert Aioli
200 Gr. 16,0

Buldts atlantiques
Wellhornschnecken gekoc/zl‘ kall serviert | Mayonnaise
200 Gr. 18,0

Pouces-pieds
Entenmuscheln | gekocht | kalt serviert
150 Gr.- 29,0

Meepesfpijclm’replaﬂe

Platcau de fruits de mer

1 Austern gemisc/u‘ 80g Rosa Crevetten | §0g Wellhornschnecken S0g Entenmuscheln
Zitrone | Mignonelle | Chili-Limellen-Sauce | Aioli

Normal 35,0
Double 60,0

Beilagen zu den Meeresfriichten

j—

Backstein Sauerteighrot
Backstein Baguette

[l

Backstein Knoblauch-Sauerteigbrot
Franzosische Salzbutter
Mehr Sauce

o o St W8 =N
Cr o [y



SiQOLS c]e IZ)OQU‘t

Rinderfilet Charolais 180 Gr.
38,0

Cole de boeul 800 - 1100 Gr.

Fiir zwei Personen, wird am Tisch tranchiert

99,0

Beilaqen zum SfeaL

Wildkriutersalat 3.5
Macaire-Kartoffeln 4.5
Kartoffelgratin 5.5
Wilder Brokkoli 5.5
Griine Bohnen im Speckmantel 5,5
Gebackener Blumenkohl 5,0
Saucen & Toppinqs zum Steak
Kalbsjus 4.5
Sauce Béarnaise 4,5
Café de Paris Butter 3.5
Gebratene Foie Gras 8.0

Haupfq&jnqe

Le plat du jour
1 hgesgeric/zt \K(lrl‘oﬁ?/gml‘in Bohnen im Speckmantel

26,0

Le poisson du jour

Fisch des Tages ' Wilder Brokkoli | Macaire Kartoffeln ' Salbei-Zitronen-Sauce
35,0
Chou-fleur roti au fourvegan
Gebackener Blumenkohl weifies Bohnenpiirée ' Pickles | Kriuter-( hili-Ol
26,0
Moules marinicres
Miesmuscheln Weifweinsud Creme ﬁ’afc/ze | Backstein-Knoblauch-Sauerteigbrot

Vorspeise 12 Kilo a 17,5

Haupltgang | Kilo a 29,0



MQHUS

Le Defif Menu

Salade d’herbes sauvages vegun

Wildkréiutersalat g‘ebac/cene Tomate | Dressing
_I_
Plat du jour

Tagesgerichl /(ktrl()ﬁélgmli/z griine Bohnen im Speckmantel
Oder

Chou-fleur rotivegan
Gebackener Blumenkohl lweifles Bohnenpiirée | Pickles Kriuter-( hili-Ol

+

Sorbel maison

Hausgemac/zle Sorbels

3 Gange a 45,0
Mit dem Fisch des Tages
+ 10,0

Le GPCII’ICJ Menu

6 Escargots de Bourgogne

6 l’&/éinbergsc/mecken Kréiuterbuller ge/)acken im Héiiuschen

Oder

Pelite assielte de fruits de mer
Zwei Austern | Crevelten | Wellhornschnecken | Mignoneltte  Aioli
+

Filet de boeuf 150 Gr.
Linderfilet 150 Gr:| Kartoffelgratin | Speckbohnen | Kalbsjus

Oder

Cote de boeuf pour 2 personnes
Cote de boeuf fiir 2 Personen 2 Beilagen nach Wahl' Kalbsjus
+

Desserl au choix

Desserl oder Kise nach Threr Wahl
3 Ginge
69,0
Fiir 2 Personen mit Cote de Boeuf

149,0 (insgesamt)



DQSSQP*S ‘ DlOﬂCI’]QS ’ SHC]CLS

Nos Dessepfs Maison

Mousse au chocolat 75%
Bio-Schokolade 75% Frische Friichle

15,0

Tarle au cilron

Saure Zitronentarte

15,0

Parfait g]acé du jour
Geeisles Parfail des 1 ages Fruc/zlgel Crumble
14,0

Duo de sorbets du jour vz
Zwei Sorten Sorbet

14,0

Platten

Planches de fromages [rancais au lait cru vegetaiseh

b5 Sorten franzisischer Rohmilchkise hausgemachtes Chulney ' Salzbuller | Baguelte

18,0 pro Person

Planche un peu de tout
7 Sorten Rohmilchkdse 3 Sorten Charcuterie | Pickles | Chutney | Salzbutter | Baguelte

18,0 pro Person

Supplémenfs

Backstein Baguette 3.5
Backslein Sauerleigbrol 4,0
Backslein-Sauerteig-Knoblauchbrot 3,0
FFranzosische Salzbutter 2.5
Aioli [ Mayo 2.5
Olivenol 2.5

2.5

( Ihutney



Chers client.es, liche Géaste und Géstinnen,
all unsere Gerichte Iln(/Slwisvn werden frisch und auf kleinstem Raum
zubereitet und angeric ‘hiet.

Es kann zu ];'iug( sren Wartezeiten kommen.,

Um qualitativ Hochwertiges zu leisten, bhedarl es Zeit und MuBe.
Wir danken fiir Ihr Verstiandnis und I]u'('AkZ('])t;mz.

Ebenso [reuen wir uns, im (ligim]( n Zeitalter, l'il)(*l'guh* Rezensionen;

aber auch konstruktive kritik lulj('(h'm Unternehmen um/'l?*;ungul.’
Falls etwas Thr [ 711/)(*[1;18’( nweckl, zogern Sie nicht, das Ge 's]u';'—i('h zu suchen.
Wirversuchen mit Ihnen eine Lésung zu finden und le ge alles daran, dass Sie

und wir einen schonen Abend ('r/)ring(*n.

Wir [reuen uns auf das gemeinsame Erlebnis mit Thnen!

FPanz & |’Equipe.




