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I_iel(eranfen & Dapllnep

IQinc”Ieiscll & Hiilmereier

Gut Waldland
Hofstralie 9, Oschalz

Gemiise | Friichte | GP'Linzeuq | Dilze

HofGut Kreuma, Rackwitz OT Kreuma

Pilzmanufaktur Steinbil3, Leipzig

Rungis Express

Fisch & Meeresl(Pijch’re

Rungis Express

Kise & MolLePeipPodu“e

Iromageries Tourrelle, Strashourg, Frankreich

BPOi & BCICLWC]PQI’I

Backstein ' Béckerei fiir zeitgendssisches Brot

Grassistrabe 4, 04107 Leipzig

Weine & Gefr'dnl«z

EN GROS & EN DETAIL
Spinnereistr. 7, Gebdude 3/ Tor 12, 04179 Leipzig

Wein.Rieder
Am Peterssteinweg 11, 04107 Leipzig

Vinaturel GmbH
Schatzlgasse 30,82335 Berg

peinigung

TippTopp Schnellrein igung
Karl-Liebknecht-Str. 76, 04275 Leipzig

Im Falle [hnen bekannter Allergien oder Unvertriglichkeiten informieren Sie
uns bitte zu Beginn des Dinierens.

\lle hier angegebenen Preise verstehen sich in €uro



"Beaucoup de oens ont désappris a manger
& &

ils ne savent |)|us (|u'a\'a|(‘|'"

"Viele Menschen haben das Essen verlernt

sie konnen nur noch schlucken.”

~Monsieur Paul” Bocuse

1926-2018



| es Classiques & Les Entrees

KlassiLeP

Os amoclle roti au four

Gerosteter Rindermarkknochen Sauerl‘eig/)r()t

12,0
Escargo ts de Bo urgogne
l/%inl)ergsc/uzec/ce/'z Kréiulerbuller g'(),/)(lcken im Hdéiuschen
6a145 124245
Foie Gras poélé
Gebralene Foie Gras Fruc/zlgel Wildkréiiutersalat | Toast

18,5

Soupe & Entrées

Bisque de Homard

Hummerbisque | Crottons Sauce Rouille

18,0

Salade d’herbes sauvages vigu

Wildkriutersalat | Pickles vom Gemiise des Hofgul Kreuma | griine Vinaigrelle

9,5

Sélléld() d(‘, rave & carotfte aux aorumes veean
g g
Bete vom H()[gut Kreuma Karotte Sesam | ( ‘)range
13,0
Wahlweise mit Blauschimmelkdise

4,9



Huﬁpes ‘ FPuifs cle mer ‘ Dlalleaux

AUS*QPI’]

Fines de Claire n"2
| Stiick 4,5 3 Stiick 12,0 | 6 Stiick 21,0

s

Gillardeaun™2
I Stick 6,5 3 Stick 18,0 6 Stiick 33,0

Belon TG
I Stiick 6,5 3 Stiick 18,0 | 6 Stiick 33,0

Wechselnde Tagesauster
1 Stiick 3,5 3 Stiick 15,0 | 6 Stiick 27,0

4 Austern Gemischt
4 Stiick 21,0 | 8 Stiick 40,0 1 16 Stiick 75,0

Meepesfpijclﬂe

Crevelles roses

Rosa Crevellen | ge/coc/zt kall serviert Aioli

200 Gr. 16,0

Buldts atlantiques
Wellhornschnecken | gekocht | kall serviert Aioli

200 Gr. 18,0

Poucos—piods

Entenmuscheln gekoc/zl‘ | kall serviert

150 Gr. 29,0

Meeres{PUch’replaHe

Plateau de fruits de mer
1 Austern gemisc/u‘ 80g Rosa Crevetten | §0g Wellhornschnecken é’()g‘Enl‘enmusc/zeln
Zilrone | Mignonelle | Granilé des Tages Aioli

Normale 36,0
Double 67,0

Zu unseren Auslern & Meeresfriichten reichen wir Zitrone, M ignonollo und unser Granilé
des Tages.



|_€S DIC]iS CIU JOUP

La plat du jour
Gericht des Tages Klzrt(gl]élgratin Sellerie Pilze

26,0

le poisson du jou r
Fisch des Tages | Kiirbis | Fenchel Traube Hummersauce

32,0

Le végane du jour vigun
Veganes Gericht des Tages
26,0
Moules de Bouchot a la mariniere
Bouchot-Miesmuscheln | Wurzelgemiise | Weiffwein | Creme fraiche | Knoblauchbrol

Vorspeise '2 Kilo a 17,5
Hauptgang | Kiloa 29,0

SiQGLS cle IZ)O(BLI‘t

Rinderfilet 180 Gr. Herkunft wechselnd
38,0

Rinderstiick am Knochen 800 - 1200 Gramm

Fiir 1 bis 3 Personen von uns fiir Sie am Tisch tranchiert

85,0-120,0

Beilaqen zum SfeaL

Wildkriutersalat 3.5
Sellerie & Kiirbis 4.5
Kartoffelgratin 5.5
Pilze von der Pilzmanufaktur Steinbify 7.0
Fenchel & Traube 5,5
Beilage des Tages 6,0

Saucen & Toppinqs zum SfeaL

Bulter des Tages

3.5
Kalbsjus %)
Café de Paris Buller 3.5
Gebratene Foie Gras 8.0



Le Menu c]u jour

Salade d’herbes sauvages vegn

Wildkréiiutersalal Pickles mil Gemiise vom H(,y"rul Kreuma  griine Vinaigrelle
+

l.a viande du jour
Gericht des Tages | KartofJelgratin ' Sellerie | Pilze
Oder
lLe poisso ndu jou r(+10,0)
Fisch des Tages ' Kiirbis Tenchel | Traube | Hummersauce
Oder
Le végane du jour vegun

Wechselndes veganes Tagesgericht
C. C C.
+

Sorbel maison vign
Hausgemachte Sorbets

3 Génge a45,0
3 Génge + Kase a 59,0

Le GPCIH(J Menu

6 Escargots de Bourgogne

6 Weinbergschnecken | Kruterbutter 'im Héuschen gebacken

Oder

Pelite assielte de fruits de mer

[ Auster | 3 Crevellen | 3 Wellhornschnecken Entenmuscheln | Mignonette | Aioli
+

Filet de boeuf 150 Gr.
Linderfilet 150 Gr.| Kartoffelgratin | Pilze Kalbsjus

Oder bei Menti fiir 2 Personen

Cole de boeul pour 2 personnes
Cole de boeuffiir 2 Personen 2 Beilagen nach Wahl | Kalbsjus
+
Dessert au choix
Desserl oder Kise nach lhrer Wahl
3 Ginge
69,0
3 Ginge + Kise
79,0
3 Gange fiir 2 Personen mit Cole de Boeuf
149,0 (insgesamt)



LQS DQSSQP*S

Trio au chocolat noir & blance Callebaut
Dunkle Schokolade 70,5 % | Weifse Schokolade 28 %

16,0

Poire beau Lukas

Birne Haselnuss Créme /)‘aic/ze | Lavendel

15,0

Flan patissier au tonka
lIranzosischer Puddirzg/\:uc/w/z | Tonkabohne \Zwelsc/zge

12,0

Duo de sorbets du jour vigu

Zwei Sorten Sorbel

12,0

| Fpomaqe & | o Charcufepie

Le [romage

[ Sorte franzosischer Rohmilchkdise

6,5

La petite planche de fromages vgtuiccn
3 Sorten franzosische Rohmilchkdse

17,5
La grande planche de fromages egetaiscn
6 Sorten [ranzosische Rohmilchkdise

30,0

la p]anche de charculerie

3 Sorlen franzosische Cold-Culs

15,0

La planche mixte
1 Sorten Rohmilchkdise 3 Sorten Cold-Cuts | Pickles

40,0

Zu allen Platten reichen wir franzosische A.O.P. Salzbutter, Baguette und ein passendes Chutney



Supplémenlls

Backslein Baguelle oder Sauerleigbrol 1,0
Backstein-Sauerteig-Knoblauchbrot 5,0
Franzosische Salzbulter 2.5
Aioli 2,5
Olivenol 2.5
Chutney 2.5

Chers client.es, liebe Giste und Gastinnen,

all unsere Gerichte und Speisen w erden frisch und aul kleinstem Raum
zubereitet und an geric htet.
Es kann zu l'fingeren Wartezeiten kommen.

Um ql,lalitati\' Hochwerti ges zu leisten, bedarf es Zeit und Mule.
Wir danken fiir IThr Verstandnis und Thre Akzoptzmz.

Lbenso freuen wir uns, im digitalen Zeitalter, tiber gute Rezensionen;

aber auch konstruktive Kritik tut jedem Unternehmen und Team oul!
Falls etwas Thr Unh(\hagon wecekt, zHgern Sie nicht, das G (‘spréich 7u
suchen.
Wir versuchen mit Ihnen cine Losung za finden und legen alles daran,

dass Sie und wir einen schonen Abend verbrineen.

Wir freuen uns auf das gemeinsame Lrlebnis mit Thnen!

chmz & |,Equipe.




