Qesfoupanf - Bisfrof - Bar a Vins

Illus'raiion von Kom’ad Gellse



I_iel(eranfen & Dapllnep

BPOi & BCICLWCIPQI’I

Backslein / Backerei fiir zei Igenéssisclms Brol

Grassistralie 4,04107 Leipzig

Demeter HofGut Kreuma
Krecumacr Dorfstr. 29, 04519 Rackwilz Kreuma

Gemijse ’ FPUCI]JIQ ‘ Gpijnzeuq

HofGul Krcuma

Rungis Express
I:iSCl] & M eepesl(Pijcl\’re
Rungis Express

K&ise & MolLePeipPocJuLfe

Caseladen Leipzig
Arthur-Hoffmann-Str. 93, 04275 Leipzig

Weine & Gefp'dnLe

EN GROS & EN DETAIL
Spinnereistr. 7, Gebdude 3/ Tor 12, 04179 Leipzig

Wein.Rieder
Am Peterssteinweg 11, 04107 Leipzig

Getranke Staude Leipzig
Ringstrafie 10,04827 Gerichshain

IQeiniqunq

TippTopp Schnellreinigung
Karl-Licbknecht-Str, 76, 04275 Leipzig

Im Falle Thnen bekannter Allergien oder Unvertriiglichkeiten informieren Sie uns bitte

zu Beginn des Dinierens.

Alle hier angegebenen Preise verstehen sich in €uro



" vaY 3 /\w Sy «\ ‘ YAk
Beaucoup e oens onl e sappris a mangel

ils ne savenl |)|us (|u'a\'a|(‘1'"

"Viele Menschen haben das Essen verlernt

sie konnen nur noch schlucken.”

Monsicur Paul” Bocuse

1926-2018



Soupes ‘ Classiques ‘ Salac]e

SU en

Potage de betterave & lentille vegun migicn
Cremiges Beelensiippchen | gebackene Linse | Creme d’Ysigny

14,5
Bisque de homard

Hummersuppe Crotilons  Rouille

18,0

KlassiLeP

Os amoelle roti au four

Lindermarkknochen aus dem Ofen Knoblauchbrot

12,0

Escargots de Bourgogne

Weinbergschnecken | Kriuterbulter ' gebacken im Hiuschen

6al4b 124245

Foie Gras poé]é & Cerise Amarena

ge/)ratene loie Gras Amarena-Kirsche | Wildkréiiutersalat | Toast

18,5

Salate

Salade meselun vigu
Wildkrdutersalat ' Tomate Dressing

9.5

Salade Nicoise vepan mogich
Salat | Kartoffel | Tomate Bohne | Li Linse | Kaper Kalamata-Olive | Sardelle

Klein 15,0
Grofy 19,0
+ Sardinen in nativem Olivenol 55 Gr.

4.5



Huﬁpes ‘ FPuifs cle mer ‘ Dlalleaux

Avustern
Fine de claire n“2
Atlantik Marennes-Oléron | Fine de Claire
| Stiick 4,5 3 Stiick 12,0 6 Stiick 21,0
Gillardeau n”3
Atlantik B()urcej/}’cm(?-/e-(,/'/za/)us \ S;l)éciales de claire
| Stiick 6,5 3 Stiick 18,0 6 Stiick 33,0
Huitre surprise
(,"/)errasc/zungs-/1 uster abwechselnd
| Stiick 5,5 3 Stiick 15,0 6 Stiick 27,0
Trio d'huitres
Drei Sorten gem ischl

3 Stiick 15,0 [ 6 Stiick 28,5 12 Stiick 48,0

Meepesfpijclﬂe

Crevelles roses

Rosa Crevelten | gekocht | kalt serviert Aioli

200 Gr.- 16,0

Bulbts atlantiquos

Wellhornschnecken gekoc/zl‘ kall serviert | Mayonnaise

200 Gr.- 18,0

Meepes{Pijcl\JreplaHe

Plateau de fruits de mer
3 Austern gemischt | 6 llosa Crevellen | 6 Wellhornschnecken

Mignonelle Aioli

24,0 pro Person

EXiI”OS um SGCI{OO(J

Backslein Sauorlcigbrol, geloaslel 3,0
Salzbutter aus Poitou-Charentes AOP 2.0
1,0

Mchr Mignonelle
Mehr Aioli Mayo 2.0



SfeaLs ‘ Dlafs principaux

IQincJer’shicLen vom Charolais-lQincJ aus I:Panlweicl\

Rinderfilet 150 Gr.

380

Cote de boeuf 800 - 1100 Gr.

Fiir mwei Personen am Tisch lranchierl

99,0 pro kg
Beilagensalat 3.5
Kartoffelpurée 4.5
Kartoffelgratin 5.5
Siibkartoffelecken 5.5
Speckbohnen 5.5
Karamellisierte Karotten 5,0
Foie Gras 8,0
Krauterbutter 3.5
Kalbsjus 4.5

Haupfq&jnqe

Plat braisé du moment
Wechselndes Schmorgericht | Kartoffelpurée | karamellisierte Karotte

26,0

Moules marinieres

Miesmuscheln | Weifpweinsud | Creme ﬁaic/ze S(luerl‘eig/)ml‘

15 Kilo a 19,5
I Kilo & 35,0

Filet de poisson selon arrivage

Fischfilet Rostzwiebel-Senf-Kruste gebackener Lauch  Kartoffelpiirée  Krustentiersauce

35,0

Tatin salée du momentvesan
Herzhafle Tarte Tatin Sipkartoffelecken | Tomaten-Apfel-Chutney

26,0



MQHUS

|_e Defif Menu

Salade meselun vegan

Wildkrdutersalat | Tomale | Dressing
+
Plat brais¢ du moment
Wechselndes Schmorgericht Kartoffelpurée karamellisierte Karotte
Oder

Tatin salée du momentyign
Herzhafte Tarte Tatin | Siifpkartoffelecken  Tomaten-Apfel-Chutney

+

Sorbelt maison
Hausgemachtes Sorbet

3 Gange a 45,0

Le GPC]I’I(J MQI’IU

6 Escargots de Bourgogne

6 l’&/éinbergsc/mecken Kréiuterbuller ge/)acken im Héiiuschen
Oder
Pelite assielte de fruits de mer
1 line de Claire 1 (,“"/)errasc/zungsausl/‘er 5 Crevellen | 5 Bulols
+

Filet de boeuf 150 Gr.
[{ilzc/e(/i/el 150 Gr.| /\'(trl(gﬂ?’//)[irée \ S/)P('AZ/)()/ZIZPIZ \ /\"(l//)._sju.s'

Oder
Cole de boeul pour 2 personnes
Cote de boeuf 2 Beilagen nach Wahl Kalbsjus | fiir 2 Personen
+

I)(‘,SSCI'J[ au (fh()iX
Dessert oder Kcéise nach Threr Wahl

3 Gange a 69,0

3 Ginge fiir 2 Personen a 119,0



DQSSQP*S ‘ DlOﬂCI’]QS ’ SHC]CLS

DQSSQPiS

Mousse au chocolat 75%
Bio-Schokolade 75% Frische Friichle

15,0

Tarte Talin
Tarte Tatin mit wechselnder Frucht Créme /}‘ai(?/ze

15,0

Duo de sorbets maison

H(lu,sgema(:/z le Sorbels | zwei Sorlen

14,0

Platten

Planches de fromages au lait eru vgeuisen
4 Sorten Rohmilchkise hausgemachtes Chutney | Salzbutter Baguette

18,0 pro Person

Planche un peu de tout
2 Sorten Rohmilchkdise | 2 Sorten Cold Cuts Antipasti| (Thutlzqy Salzbultter | Baguelle

18,0 pro Person

Planche v égane
3 Sorten veganer Kdse |4 nlipasti Olivenol Baguelle

18,0 pro Person

SnacLs

Kalamata & Cerignola
Schwarze Kalamata Olive | Griine Cerignola Olive | Backstein Sauerteigbrol
10,0

Sardines a l'huile d'olive millésime 2023
Ja/ug‘angzs‘sardinen 115 Gr.in Olivenol | Backstein Sauerl‘eigbml‘
15,0



Supplémenlls

Backstein Baguette 3,0
Backstein Sauerteigbrot 3,0
Knoblauchbrot 2,5
Beurre de Charentes-Poitou Demi-Sel AOP 2,5
Aioli Mayo 2.5
Olivenol 2.5

2.5

Hausgemach tes Ch ulney

Chers client.es, liehe Géste und Géstinnen,
all unsere Gerichte und Speisen werden frisch und auf Kleinstem Raum
zubereitet und angerichtet,
I’s kann zu lingeren Wartezeiten kommen,
Um qualitativ Hochwertiges zu leisten, bedarl es Zeit und Mule.

Wir danken fiir Ihr Verstindnis und Thre \/\x('l)l;mz.

Wir freuen uns auf das gemeinsame Erlebnis mit Ihnen!

I:Ponz & |’Equipe.




